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Bruksanvisning

GASOLKLOTGRILLEN

VIKTIGT: Notera gril-
lens serienummer som
befinner sig pa under-
sidan av kontrollpane-

len. Om du har fragor
eller garantiansprak bor
du alltid ange grillens
serienummer.

Lds de hér enkla instruktionerna innan du bérjar
anvénda den har grillen — annars kanske du aldrig
kommer underfund med hur duktig du ar pa att grilla.

Viktigt fér din sdkerhet

Alla personer som anvénder grillen maste kanna till
och félja tandférloppet exakt. Barn far inte anvénda
grillen.

Folj alltid monteringsanvisningarna i uppbyggnads-
handboken exakt. En felaktig montering kan fa farliga
foljder.

Placera aldrig lattantédndliga vétskor, material eller
reservgasolflaskor i narheten av grillen. Placera ald-
rig grillen eller gasolflaskorna i slutna utrymmen utan
ventilation.

Las bruksanvisningen noga innan du tar «Gasolklot-
grillen» i drift.

Grillen far endast anvandas utomhus och méaste ha ett
sékerhetsavstand pa minst 1 m till brénnbara féremal.

Gasolflaskor

Endast gasolflaskor med maximal fyllnadsvikt pa 7,5
kg far stéllas pa bottenplattan. Placera flaskan pa
angiven plats, se monteringsanvisning. Anvand det
bifogade flaskbéltet for att fasta flaskan. Kontrollera
att skruvférbanden inte &r otata. Utfér en «Tathets-
kontroll» innan grillen tas i drift och efter att gasol-
flaskan har bytts. Gasolflaskorna far inte utsattas for
temperaturer Sver 50 °C och aldrig férvaras i slutna
utrymmen eller kéllare. Beakta och folj sakerhetsfo-
reskrifterna som finns pa de anvénda gasolflaskorna.

Sakerhetsanvisningar

Folj tandnings- och anvandningsinstruktionerna nar
du ska anvénda grillen.
e Grillen skall endast anvédndas utomhus.
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e Ldmna aldrig grillen utan uppsikt nar den &r tand.

e Placera aldrig grillen under tak nar den anvands.

e VARNING: Vissa delar kan bli heta under grill-
ningen.

e Hall barn och husdjur borta fran grillen under grill-
ningen.

e Apparater som ar utrustade med hjul far inte féras
Over ojamna underlag eller avsatser!

e Forvara lattantandliga material pa sakert avstand
fran grillen.

e Flytta inte grillen nér den anvands.

e Anvénd skyddshandskar nar du ska ta i heta delar.

e Sténg av gasreglaget bade pa grillen och gasol-
flaskan nar du grillat fardigt.

e Vid byte av gasolflaska, férsékra dig om att gasv-
redet pa grillen och flaskan &r avstdngda.

e Gor gaslackagekontroll varje gang du bytt gasol-
flaska.

e Omdutrordetaren gaslacka, stang av grillen och
gasolflaskan omedelbart och kontrollera att alla
kopplingar ar atdragna. Om det fortfarande lacker
kontakta din aterforséljare eller en gasspecialist.

e Om gasslangen é&r skadad eller defekt, byt den
omedelbart. Gasslangen skall alltid hallas rak.
Kontrollera att den inte ar bojd eller vikt eller har
sprickor. Kom ih&g att stdnga av gasen innan gas-
slangen tas bort.

e Om gj full effekt uppnas och du missténker stopp
i gastillforseln, kontakta en fackman fér gas.

e Observera: Slangkopplingen ar vanstergéngad.

e OUTDOORCHEF rekommenderar byte av gas-
slang och reduceringsventil vartannat eller vart
tredje ar.

e Féarsakra dig om att ventilationséppningarna i gril-
lens lock och gryta aldrig técks for.

e VIKTIGT: Kontrollera att gasslangen inte ligger
emot heta ytor pa grillen och att den inte ar vikt
eller vriden.

e Andra aldrig grillens instillningar och byt aldrig
delar pa grillen, som inte ar original och rekom-
menderats av din aterférsaljare.

e VIKTIGT: OUTDOORCHEF levereras med rétt gas-
slang och reduceringsventil.

e Forsékra dig om att alltid anvénda réd reduce-
ringsventil: Butan/Propan 30 mbar.

e Anvand grillen endast pa fast, séker, ej antandlig
yta.

e Vid grillar med granitplattor: Undvik starka tempe-
raturférandringar i plattan.

e Stall aldrig grillen néara lattantandliga vatskor eller
material.

e Grillen ar inte avsedd for anslutning till fast gas-
nat.

e Den skall anvdndas med gasol.

Lackagetest

VARNING: Anvénd inte éppen eld i narheten under
lackagekontrollen — detta inkluderar rékning! Kon-



trollera aldrig gaslackor med hjalp av téndsticka eller

Sppen flamma! Gér alltid kontrollen utomhus.

1. Kontrollera att gasreglaget star i position «OFF».

2. Oppna reglaget pa gasolflaskan och kontrollera
alla gasanslutningar genom att pensla pa en tval-
[6sning, 50/50 vatten/tval.

3. Om tvallésningen bubblar, lacker gas. Viktigt!
Grillen far inte anvéndas innan lackaget &r atgar-
dat! Sténg ventilen till gasolflaskan.

4. Stoppa lackan genom att dra at kopplingarna eller

genom att byta ut defekta delar enligt rekommen-

dation fran aterforséljaren.

Upprepa stegen 1 och 2.

6. Kontakta din aterforséljare om lackaget kvarstar.

o

OBSERVERA: Gor lackagekontroll varje gang nagon
del av gasanslutningen kopplats fran eller om nagon
del bytts ut samt fére varje grillsdsong innan grillen
startas.

Forklaring av de olika funktionerna pa
kontrollpanelen

Trattpositioner endast pa klotets kontrollpanel

Trattens lagen

N
/N

Normallage

Vulkanlage (upp och ned)

Grilla UTAN lock

Grilla MED lock

Varmeinstallningar

[ Lag varme/ LOW

=

Medelvarme/ MEDIUM

2
=

Maxvarme/ HIGH

Klot med brannarsystem

Modell med em brénnare _
Den har brénnaren ug nar hoégsta effekt vid (I
och minsta effekt vid .

Modell med dubbelbrénnare

Den stora brannaren uppnar hdgsta effekt vid DTTN
och minsta effekt vid . Den &r konstruerad for att
anvéndas vid medel- och héga temperaturer.

Den lilla brannaren ar konstruerad fér att anvandas
vid grillning vid laga temperaturer och kan endast
regleras minimalt. Skillnaden mellan B8 och @
syns inte. Den uppndr en maxtemperatur pa ca 120 °C.

Brannarsystem pa den ytterligare grillytan pa
Venezia-modellen

Bada brénnarna &r identiska och de nar den hogsta
effekten pa niva W och den lagsta effekten pa
niva &, Den &r konfigurerad fér anvandning i medel-
hogt till hégt temperaturomrade.

Férberedelser fér grillning

1. Rengor alla delar som kommer i beréring med mat-
varor.

2. Utfor ett lackagetest pa alla gasledningar, mer om
detta i kapitlet «Lackagetest».

3. Lat din Gasgrill «brénnas in» i ca 20-25 minuter

Tandningsinstruktioner for ringbrénnare

1. Se till att reduceringsventilen och alla andra
gasanslutningar ar atdragna och tata. Se anvis-
ningarna under «lackagetest».

2. Ta bort locket. VIKTIGT! Tand aldrig grillen med
locket pa.

3. Oppna gasvredet pé gasolflaskan.

4a. Vid modeller med en brénnare: Tryck gasregle-
ringsknappen motsols och vrid till punkt @ .

4b. Vid modeller med dubbelbréannarsystem:

Tryck pa den lilla brénnarens gasregleringsknapp
och vrid den motsols till punkt €&, Tryck ned
den svarta tandningsknappen och hall den ned-
tryckt tills gasen brinner.

5. Om inte gasen tdnds inom 3 sekunder sa reglera
gasregleringsknappen till «<OFF», vénta 2 minuter
sa att oantand gas férsvinner. Upprepa punkt 4.

6. Om man efter tre forsdk inte har lyckats starta gril-
len, titta i bruksanvisningen i avsnitt «<hur man ratt-
tar till fel».

Tandningsinstruktioner for City Gas
och sidobrannaren

1. Se till att reduceringsventilen och alla andra
gasanslutningar ar atdragna och téta. Se anvis-
ningarna under «lackagetest».
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2. Oppna locket till sidobrénnaren. VIKTIGT! Ténd
aldrig grillen resp. sidorbréannaren med locket
pa.

Oppna gasvredet pé gasolflaskan.

4. Tryck och vrid vredet motsols till position &4
och tryck in vredet upprepade ganger for att
ténda grillen

5. Om grillen inte tdnder, vrid gasreglaget till «OFF»,
vanta 2 minuter sa att oantdnd gas forsvinner.
Upprepa punkt 4.

6. Om man efter tre forsok inte har lyckats starta gril-
len, titta i bruksanvisningen i avsnitt «<hur man ratt-
tar till fel».

w

Anvisning fér att tinda den ytterligare
grillytan pa Venezia-modellen

1. Se till att reduceringsventilen och alla andra gasan-
slutningar ar atdragna och téta. Se anvisningarna
under «ldckagetest».

2. Ta bort den extra grillytans granitlock och placera
detta under sidohyllan i den darfér avsedda hal-
laren. VIKTIGT: Tand aldrig grillen med locket pa.
Granitlock.

3. Oppna gasvredet p4 gasolflaskan.

4. Tryck pé& den hogra eller vanstra gasreglerings-
knappen och vrid den motsols till niva Ll
Tryck ned téndningsknappen och hall den ned-
tryckt tills den slar éver och gasen brinner.

5. Om grillen inte tédnder, vrid gasreglaget till «OFF»,
vanta 2 minuter sa att oantand gas fdrsvinner.
Upprepa punkt 4.

6. Om det inte &r mdjligt att fa igdng den extra grilly-
tans brannare efter tre forsok, bor man kontrollera
orsaken (som beskrivet i avsnittet «Hur man rattar
till fely).

7. Upprepa punkt 4 for att tdnda den andra branna-
ren.

8. Tack inte den extra grillytan med granitplattan for-
rén den har kallnat helt.

Instruktioner fér matlagning grilla pa
gasolklotgrillen

Sa enkelt ar det:

1. Valj de riktiga tillbehoren for stekning, kokning

och bakning.

VIKTIGT: Andra din trattposition vid grillningen

endast med varmebesténdiga handskar.

Férvarm under 5 minuter pd &40 med locket pa.

3. Placera maten pa grillen, lagg pa locket och vénta
tills maten &r fardig. (Se Tabell dver Grilltider for
vagledning).

4. Vrid gasvredet till «OFF» och stdng gasvredet pa
gasolflaskan.

N

Nu instruerar vi dig om olika trattpositioner och ett
urval av tillbehoér som du kan anvanda.
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Grilla, baka och laga mat

Grilla pa grillgallret

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage
Lock: Pa

o)

N/

For koéttbitar eller en hel kyckling

Forvarm pa £ under 5 minuter med locket pa. Det
ar inte nédvéandigt att vanda maten eller anvanda
grillspett, eftersom trattgrillsystemet lagar maten
snabbt och steker igenom tack vare den jamna fordel-
ningen av 6ver- och undervdrme. Placera bara maten
pa den férvarmda grillen. Ldgg snabbt pa locket och
lat tratt/funnelsystemet satta igang och arbeta.
Genom att behalla locket pa blir maten kontinuerligt
brynd éverallt och kommer att smaka battre eftersom
safterna stdngs in och behalls i maten. Bryn ca 5-10
minuter pa position &, reducera darefter till posi-
tion & och grilla fardigt.

Se efter i grilltidtabellen vilken tid som rekommende-
ras for olika typer av kottbitar (storlek, tjocklek osv).
For att inte 6verlammna nagot at slumpen, foreslar vi
att du anvandar termometern «Gourmet Check».

Steaks, korv med kort tillagningstid

Forvarm med stingt grillock pa position &, Lagg
sedan kottet pa kanten av grillgallret med locket
dppet vid position L och stek kdttet snabbt. Pla-
cera darefter kottet i mitten pa grillen, stang locket
och reducera till position & och 1t kdttet steka far-
digt. Du kan ocksa anvanda var gjutjérnsplatta.

Grilla pa gjutjdrnsplattan

NP4
Qq L

Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned).

Grillgaller: Tas bort och ersatts med
gjutjarnsplatta.

Avtaget/apent

Extra tillbehor: gjutjarnsplatta

Utmarkt vid tillagning av mat med kort stektid t ex
steaks, korvar mm. Lémpar sig ocksa for pannkakor,
stekt &gg o s v.

Anmarkning: Smorj gjutjarsplattan pa bada sidor
med varmebestindig olja. Ldgg den smorda gjut-
jarnsplattan pa den vanda tratten. Tryck in knappen
och vrid den motsols till position &4 & och férvérm ca
10 minuter med lock innan du bérjar grilla.



Grilla i gjutjdrnspannan (ej lampligt fér City Grill)

Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned)

Grillgaller: Tas bort och ersatts med
gjutjarnspanna.

Lock: Avtaget/apent

Extra tillbehor: Gjutjarnspanna

=

Lagg gjutjdrnspannan pa tratten. Tand brannaren och
vrid gasregleringsknappen till position &4 & Férvarm
grillen (med locket pd) ca 10 minuter. Lds om hur ratt-
terna ska tillagas i din egen receptsamling.

Bakning

Pa pizzafatet

Stor tratt/funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage

Lock: Pa

Extra tillboehor: Pizzafat

Forvarm grillen position &4 & 5-8 minuter. Ligg piz-
zaplaten pa grillen med pizza, bréd eller kaka och
ldgg genast pa locket. Baka nu under position £ eller
efter den angivna temperaturanvisningen.

Med stenfatet fér pizza och bréd (ej ldmpat for City
Grill)

Stor tratt/Funnel (konen): Normallage
Grillgaller: Standardlage

] Lock: Pa
@ Extra tillbehor: Stenfat for pizza och
brod

Placera stenfatet for pizza och bréd mitt pa grillen.
Tand brannaren och vrid gasreglaget till lage &,
Varm stenfatet i ca 15-20 minuter med locket sténgt
innan maten som ska bakas placeras pa stenfatet fér
pizza och bréd. Baka enligt recept i lage &, {65, eller
Do

med bakplaten

Stor tratt/Funnel (konen): Normalldge
Grillgaller: Standardlage

Lock: Pa

Extra tillbehor: Bakplat

Férvarm grillen pd position @ | 10 Minuter med
locket stangt. Lagg kakan pa grillen och lagg pa
locket. Baka enligt recept i lage i, (68, eller & i,

Matlagning

Anvéndning av wokpanna med tillbehér (ej lampligt
fér City Grill)

Stor tratt/Funnel (konen): Vulkanlage
(upp och ned).

Grillgaller: Tag bort och placera
wokhallaren dver tratten (konen).
Placera wokpannan i den

Lock: Avtaget/apent

Extra tillbehor: wokpannan och
wokhallare

Wokpannan oljas in latt. Placera wokhallaren pa den
upp och nedvédnda tratten/funneln (konen). Placera
Wokpannan i den och férvarm pa position & med
locket pa.

Anvéndning av universalpannan

Stor tratt/ Funnel (konen): Vulkanldge
(upp och ned).

Grillgaller: Tas bort och ersétts med
universalpanna

Lock: Avtaget

Extra tillbehor: universalpanna

Placera universalpannan pé& den inverterade trat-
ten(vulkanldge). Tand bréannaren och satt gasreglaget
i lage & Varm universalpannan ungefar 10 minu-
ter med lock innan matlagningen pabdrjas.

Koka och frasa

I gourmet-pannan (ej lampligt fér City Grill)

Férvarm grillen pé position &4 | 10 Minuter med
locket stdngt. Ldgg gourmet-pannan pa grillgallret.
Las om hur rétterna ska tillagas i din egen receptsam-

ling.

Stor tratt/Funnel (konen): Normalldge
Grillgaller: Standardlage

Lock: Pa

Extra tillbeh&r: Gourmet-panna

For vidare information samt tips och knep, titta i den
medféljande OUTDOORCHEF-kokboken.

Instruktioner fé6r matlagning grilla pa den
extra grillytan

Forvarm din grill under ca. 10 minuter pa hogsta
varme («Hl»). Légg maten pa grillgallret och justera
temperaturen enligt dina dnskemal («LO» till «HI»).
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Efter grillning

1. Stall brénnarens/brénnarnas gasregleringsknapp
pa «OFF».

2. Stang gasvredet pa gasolflaskan.

3. Lat grillen svalna helt samt rengér den.

4. Tack 6ver grillen med lampligt éverdrag.

Rengéring

Gasklotgrillar

Mellan anvéndningarna krévs endast en mindre ren-
gdring, eftersom det mesta fettet antingen avdunstar
eller leds till droppskalen.

Vid stark nedsmutsning varmer du upp grillen pa hég-
sta effekt i ca 10 minuter.

Anvénd en grillborste med méssingsborst (aldrig stal-
borst) for att rengora tratten och gallret.

For alla andra delar, liksom fér en mer grundlig rengo-
ring anvander du OUTDOORCHEF BBQ Cleaner eller
en disksvamp av nylon och tvallésning fér att fa bort
alla |8sa rester.

VIKTIGT: Lat grillen torka ordenligt (brinna ut) vid
L efter varje grundlig rengéring.

Rengéring av den extra grillytan pa
Venezia-modellen

Mellan anvéndningarna kravs endast en mindre ren-
goring, eftersom det mesta fettet antingen avdunstar
eller leds till droppskalen. Anvénd en grillborste med
massingsborst (aldrig stalborst) for att rengéra grill-
gallret och grillplattan.

Ta bort grillgallret och grillplattan och rengér gjut-
jérnsbrénnaren. Till sist kan du ta ut droppskalen och
rengéra den med OUTDOORCHEF BBQ Cleaner.
OBS! Om du anvénder rengdringsmedel for att ren-
gora grillen maste du sedan lata den torka ordent-
ligt. For att torkningen ska ga fortare kan du ténda
grillen och lata den ga pa hégsta effekt under nagra
minuter med Sppet lock.

Sa har anvander du OUTDOORCHEF BBQ
Cleaner:

For att skydda handerna bér du anvanda handskar
och helst dven skyddsglaségon. Spraya grill eller till-
behor ordentligt medan de fortfarande &r varma. Lat
sprayen verka i 15-30 min. Spraya pa nedsmutsade
ytor igen, skolj av ordentligt med vatten och lat sedan
torka.

Regelbundet underhall

Regelbunden skoétsel av din grill gor att den fungerar
battre. Inspektera gasroret atminstone tva ganger per
ar och alltid efter en langre tids lagring: spindlar och
andra insekter kan férhindra ratt blandning pa grund
av spindelvav etc. Ta bort alla hinder.
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Kontrollera da och da att bultar och muttrar &r ordent-
ligt atdragna eftersom dessa kan |6sa sig om gril-
len flyttas dver ojamnheter eller hart underlag. Gor
kontroll av eventuellt gasldckage fore start efter en
langre tids uppehall i grillningen. Om du ar det minsta
osaker, kontakta din aterférséljare eller gasolleveran-
tor. For att undvika korrosion under lagring rekom-
menderar vi att du |att smorjer in utsatta delar med
t ex matolja. Efter vinterlagring och MINST en gang
under sdsongen bor du kontrollera att gasolslangen
ar ordentligt fastsatt, inte ar skadad, vikt eller drab-
bats av &ldringsskador. En skadad slang MASTE bytas
omedelbart enligt beskrivningen i den héar bruksan-
visningen.

For att forlanga livslangden pa din grill rekommen-
derar vi att, efter att grillen svalnat helt, skydda den
fran miljopaverkan med ett lampligt skyddshélje fran
Outdoorchef. For att forhindra fukt fran vattenansam-
lingar tar du bort skyddsholjet efter regn.
Skyddshéljen kan du képa hos din grillhandlare.

Sakerhetsanvisningar

Gasen ténds inte

e Kontrollera om gastillforseln till gasflaskan &r
dppen — Forsékra dig om att det finns tillrackligt
med gas i gasbehallaren — Kontrollera att flamman
fran elektroden 6verférs till brannaren.

Ingen flamma

e Forsékra dig om att batterierna ar ratt isatta —
Avstandet mellan brénnare och elektrod far enbart
vara 5-8 mm - Forvissa dig om att vid den elek-
triska tdndningen bade kabeln och elektroden &r
ratt isatta — Satt i ett nytt batteri i den elektriska
tandningen Typ AAA/1,5 Volt.

Om du trots alla anvisningar inte kan anvanda din
grill, tveka inte att kontakta din férséljningspersonal.

Garantivillkor

OUTDOORCHEF ger garanti pa brister vad galler

enskilda delar samt pa tillverknings- och bearbet-

ningsfel for féljande tidsperiod:

e 3 ar pa emaljerade klot (underdel och lock) liksom
pa delar i rostfritt stal

® 2 arpa alla 6vriga delar

Garantiansprak kan endast géras gallande ihop med
képekvitto hos respektive aterférsaljare. Garantin pa
skador i emaljen kan endast géras gallande till 100%
inom 30 dagar fran inképsdatum och géller endast
nya, oanvéanda grillar.

Garantin géller ej:
e Ojamnheter, minimala felaktiga stéllen och skillna-
der i fargen i emaljen



Defekter som orsakats av felaktig eller oaktsam
anvandning samt icke fackmannamassig installation
Foréndring i farg samt rostbildning som orsakats
av vaderpaverkan eller icke fackmannamassigt
anvéanda kemikalier

Defekter som orsakats av foréndringar, anvéndning
pa andra omraden an det tilltankta samt skadego-
relse

Defekter som orsakats av icke fackmannamassig
skotsel och reparationer

Skador som orsakats av att regelbunden skotsel ej
genomforts

Skador som uppkommit vid transport

Skador som uppkommit vid anvéndning av vald
Normalt slitage pa grillgaller, tratt, brénnare, termo-
meter, tandning, elektroder, tdndningskabel, gas-
slang och gastrycksreglage

Monterings- och transportkostnader som uppstar i
samband med garantiarbeten

Skador som uppkommit pga. slitage i samband med
professionell anvandning (hotell, gastronomi, eve-
nemang etc.)

Teknisk information

Ascona, Como, GEO, Monaco, Montreux, Paris,
Paris Deluxe Roma, Roma Deluxe, St-Tropez,

Venezia

CE 0063

Gas Propan/Butan 30/31
Varmetillforsel max

— lilla brannaren 1.20 KW

— stora bréannaren 8.50 KW
Gasforbrukning 702 g/h

28-30/37 mbar

Injektor, lilla brénnaren
Injektor, stora brénnaren

0,55 mm/markning: BF
1,47 mm/mérkning: BT

50mbar

Injektor, lilla brénnaren
Injektor, stora bréannaren

0,55 mm/markning: AF
1,27 mm/markning: AT

Givartryck butan 28 mbar, propan 37 mbar
Gasolflaska butan max 13 kg
propan max 10,5 kg
Leon 570
CE 0063
Gas Propan/Butan 30/31
Vérmetillforsel max. 8.50 KW
Gasforbrukning 612 g/tim

Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50mbar
Givartryck

Gasolflaska

1,47 mm/mérkning: BT

1,27 mm/markning: AT

Butan 28 mbar, Propan 37 mbar
Butan max 13 kg

Propan max 10,5 kg

Ambri, Delta, Milano, Munich, Porto

CE 0063

Gas Propan/Butan 30/31
Varmetillforsel max 5.40 KW
Gasforbrukning 389 g/tim

Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50mbar
Givartryck

Gasolflaska

1,15 mm/markning: BN

1,02 mm/mérkning: AN

Butan 28 mbar, Propan 37 mbar
Butan max 13 kg

Propan max 10,5 kg

City Gas
CE

Gas

Varmetillforsel max
Gasforbrukning
Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50mbar
Givartryck

Gasolflaska

0063

Propan/Butan 30/31

4.3 KW

315 g/h

1,02 mm/markning: BL

0,88 mm/markning: AH

Butan 28 mbar, Propan 37 mbar
Butan max 13 kg

Propan max 10,5 kg

side burner/sidobrannare

CE

Gas

Varmetillforsel max.
Gasforbrukning
Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50 mbar
Givartryck

0063

Propan/Butan 30/31
3.8 KW

276 g/h

0,98 mm/markning: BK
0,85 mm/mérkning: AG
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Ytterligare grillyta pa Venezia-modellen

CE

Gas

Vérmetillforsel max.
Gasforbrukning
Gasinjektor 28-30/37 mbar
Gasinjektor 50 mbar

Kategorier
138/P (30 mbarn)
138/P (50 mbar)

13 (28/30/37 mbar)

Elektronisk téndning:

0063BT3928
Propan/Butan 30/31
8.6 KW

630 g/h

0,90 mm/mérkning: BM
0,80 mm/markning: AM

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

For att anvdnda den elektriska tdndningen behoéver
du ett batteri av typ AAA /1,5 Volt.

Hanvisning betr temperaturangivelse:
Termometern har en tolerans av +/- 10% av visad

tempe ratur.

| sin strédvan att kontinuerligt férbattra sina produkter
férbehaller sig OUTDOORCHEF rétten att utan fore-
gdende varning andra specifikationer och design.

OUTDOORCHEF Tabell fér grilltider

Grilltid for ca 1 kg kétt

pa position ' ca 200-220°C

Lammkotletter/fjarilskotletter

45-60 minuter

Flaskkotletter/fjarilskotletter

25-35 minuter

Kyckling 45-60 minuter
Notkott 45-55 minuter
Lamm 25-35 minuter
Gris 10-20 minuter
Grillspett 10-15 minuter
Biffstek (rare) 12-25 minuter
Lax 10-15 minuter
Sardiner 8-10 minuter

Forell/ makrill e t ¢

10-20 minuter
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Grilltid pa gjutjarnsplattan

Kotletter, hamburgare

8-12 minuter

Korv

8-10 minuter

Rakor

3-6 minuter

Fisk (bitar)

7-12 minuter

Gronsaker, frukt

5-10 minuter

Champinjoner

3-5 minuter

Grilltid pa grillgallret

Ugnsbakad potatis

30-40 minuter

Majskolvar (i folie)

20-30 minuter

Tomater

8-10 minuter

Kaka

45-60 minuter

FORVARA ALLTID DENNA BRUKSANVISNING PA
ETT STALLE DAR DU ENKELT HITTAR DEN.

Bruksanvisning for gasklotgrill 2011_Art-Nr. 19.110.24

78



Distribution:

Sales: OUTDOORCHEF International Ltd.
Neuhaltenring 1
CH-6030 Ebikon
Tel. +41 41 444 33 44
Fax +41 41 440 84 88
E-mail: info@outdoorchef.com
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